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Colorantes artificiales. Especificaciones NGO 34 148

MINISTERIO DE ECONOMIA, GUATEMALA, C.A.

1. OBJETO

La presente norma tigne por objeto es:ablecer las especificaciones y caracteris-
1ir los cclorantes artificiales, que se utilizan como aditi-
vos alimentarios, producidos en el nais o de origen importado. .
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Aditivos alimentarios. Colorantes artificiales.
Determinacién de la pureza.

Aditivos alimentarios. Colorantes artificiales.
Determinacidén de la pérdida de masa a 135°C.

Mditivos alimentarios. Colorantes artificiales.
Determinacidn de cloruros.

Aditivos alimentarios. Cojorantes artificiales.
Determinacidon de sulfatos. ¥

Aditivos alimentarios. Colorantes artificiales.
Determinacion de materias insolubles en agua.

Aditivos alimentarios. Colorantes artificiales.
Determinacion del extracto etéreo.
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Aditivos alimentarios. Colorantes artificiales.
Determinacidn del contenido de colcrantes subsi-
diarios.

Aditivos alimentarios. Colorantes artificiales.
Determinacidn de aminas arcmdticas primarias.

Aditivos alimentarios. Colorantes artificiales.
Determinacidén de productos intermedios.
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' ZOGUAROR NGO 34 147 h23 Aditivos alimentarios. Colorantes ertifigia-
les. Determinacidn de cromo.

‘COGUANOR NGO. 34 147 h24 Aditivos alimentarios. Colorantes artificia-
_ ' les. Determinacidn de cobre. _

3. TERMINOLOGIA

- 3.1 Aditivos alimentarios. Son aquellos elementos que entran en 1a formulacion de
un producto como sustancias correctivas o coadyuvantes, con el objeto de preser-
varlo o estabilizar o mejorar su color, sabor, olor y apariencia, siempre que no
perjudiquen su valor nutritivo; normalmente no se consumen como alimento ni se
usan como ingrediente caracteristico del alimento, tengan o no valor nutritivoy
cuya ‘adicién intencional al alimento, en cualquiera de las fases de produccidn,
empaquetado, transporte o almacenamiento de ese alimento, resulta o es de prever
que resulte (directa o indirectamenta), en que &1 o sus derivados pasen a ser un

componente de tales alimentos o afecten las- caracteristicas de éstos.

*-ta. Se consideran aditivos alimentarios las sustancias alimentarias que tie-
N caracteristicas antioxidantes, conservadoras, antisépticas, antifermentati-
1s, acidificantes, alcalinizantes, antiebullizantes, aromatizantes, "saborizan-
tes, colorantes, edulcorantes, emulsificantes, estabilizantes, espumantes, anti-
espumantes, hidrolizantes, humectantes, antihumectantes, espesantes y decoioran-

tes o blanqueadores.

3.2 Colorantes artificiales. Son aque]]as'suétancias sintetizadas a partir de de-
rivados del petréleo, alquitrdn de hulla u otras sustancias quimicas, cuya fun-
cién es dar color o intensificar a1 color del producto.

3.3 Colorants monoazo. Es el colorante artificial que tiene como grupo cromégeno
en su estructura molecular un radical quimico - N = N -.

3.4 Colorante xanteno. Es el colorante artificial cuya estructura molecular estd
relacionada con el xanteno Cg Ha (CHp0) Cg Hg; los grupos cromfgenos estdn cons-
tituidos por Tos radicales quimicos Cg Hg.

3.5 Colorante indigoide. Es el colorante artificial cuya estructura molecular es-
- relacionada con el indigo, Cyg Hyg 0o No.

.6 Colorante pirazolona. Es el colorante artificial que tiene como grupos cromd-
genos en su estructura molecular, radicales quimicos -N = N-y = C = C =

3.7 Productos intermedios. Para los efectos de esta norma se designa como produc-
tos dintermedios aquellos compuestos quimicos a partir de Tos cuales se sinte-

tizan los colcrantes artificizles ya sea directa o indirectamente, y que aparecen
en pequefias cantidades en el producto final.

3.2 Colorante subsidiario. Para los efectos de esta norma se designa como coloran-
te subsidiario a una variante estructural de un colorante dado en el cual Ta va-
riacidn corresponda a la posicidn, nimero y/o largo de las cadenas de grupos qui-
micos subtitutivos.

3.9 Nimero Indice de Color (CI). Es el nimero de identificacifn de un colorante
dado asignadc por Ta "Society of Dyers and Colourists and the American Associa-
tion of Textile Chemists and Celourists”.

§.10 Amaranto. Es el colorante artificial constituide por Ta sal trisédica del
dcido 1-(4- sulfonaftilazo) - 2 - naftol - 3,6 ~ disulfénico, cuya férmula quimi-
ca se indica en la Fig. 1.

Continda
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\

Na03S — O ~N=N-
O -\ 4

\
Fig. 1 Amaranto

3.11 Amerillo crepisculo FCF o amarillo ocaso FCF. Es el colorante artificial

HO S04Na
/ 3

S04Na

constituido por 1a sal disddica del dcido T-p-sulfofenilazo-2 naftol- 6 - sulfd-
nico, cuya férmula quimica se indica en la Fig. 2

HO

Fig. 2 Amarillo crepdsculo FCF

Nota. FCF significa "For Colouring Food".

3.12 Azul brillante FCF. Es el colorante artificial constituido principalmente
por 1a sal disodica del etil (4 - [ p- Letil (m- sulfobenzil) -amino) - =<~
(o - sulfofenil) benzilideno]- 2,5 - ciclohexadien - 1 - ildieno] (m-
hidréxido aménico, cuya férmula quimica se indica en la Fig. 3.

o
0
N(C,H.)CH
553©= TN/

Fig. 3 Azul brillante FCF

3.13 Eritrosina. Es el colorante artificial constituido principaimente porel com-
puesto quimico 9(o -carboxifeni])-6—hidrcxi—2,4,5,7-tetraiodo-3H—xanteno -3-o0na,
de fluoresceinas bajas en yodo,

sal disGdica monohidrato, con pequefias cantidades
cuya férmula quimica se indica en la Fig. 4.

I 1
NaQ 0 o]
1 C 1
= ] COONa
S

Fig. 4 Eritrosina

Continda
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3.1 Indigotina. Es el colorante artificial c%?%§ﬁtu1do principalmente por 1la
sal disddica del 5,5' -disulfo-3,3' -dioxo-A %:~-hiindolina con pequefas can-
tidades de 1a sal disddica isomérica del 5,7' - disulfo-3,3' -dioxo -AZ2:2' -
biindolina, cuya f6érmula quimica se indica en la Fig. 5.

S
. N 2
H

SQ.Na
3
Fig. 5 Indigotina

O=0 e of

3.15 Rojo alura AC. Es el colorante artificial constituido por Ta sal disédica
del acido 6-hidroxi- 5 -[(2 - metoxi - 5 - metil - 4 - sulfofenil)-azo] - 2 -
naftalensulfonico, cuya formula quimica se indica en Ta Fig. 6.

o

OCH3 HO

) Na%sg N=N Q
Hs § )

SO3Na
Fig. 6 Rojo alura AC

3.16 Tartrazina. Es el colorante artificial cdnstituido por 1a sal trisddica del
dcido 5-oxo - T - (p-sulfofenil) - 4 -[(p-sulfofenil)azo]-2- pirazolina -3- car-
boxTlico, cuya férmula quimica se indica en Ta Fig. 7.

- HO—("II—J'\I‘@— SOaNa
Na03'S —@— N=N—°C. C*N
1
COONa

Fig. 7 Tartrazina

3.17 Verde s6lido FCF. Es el colorante artificial constituido por la sal disddi-
ca del 4 - [[4—(N-eti1—m—su1fobenzi]amin%)genil] (4 - hidroxi-2- sulfonium fenil)
metileno]-[1-(N~etil-N-m-sulfobenzil)-A %>°- ciclohexadienimina], cuya formula
quimica se indica en la Fig. 8.

803Na
o KOmeesorr )
TN O )

S04
Fig. 8 Verde s61ido FCF

Continda
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3.18 Preparacién Colorante. Para los efectos de esta norma se designa como pre-
paracion colorante al producto constituido por 1 a 3 colorantes artificiales co-
ino maximo, diluyentes u otros materiales que faciliten su aplicacion, y que es
usado para impartir color a los alimentos.

3.19 Mezcla Colorante. Para los efectos de esta norma se designa como mezcia co-
Torante al producto constituido por ia mezcla de 2 § 3 colorantes artificiales
como miximo, sin diluyentes u otros materiales, y que es usado para impartir co-
Tor a los alimentos.

3.20 Lote. Es la cantidad de producto envasado proveniente de una s6la tanda de
fabricaci6n, de caracteristicas presumiblemente uniformes y que debe someterse
a inspeccidn como un conjunto unitario.

4. COLORANTE ARTIFICIAL AMARANTO (1)

4.1 Clasificacidn y designacisn

4.1.1 Clasificacién. E1 amaranto se clasificard como colorante monoazo de una so-
la calidad.

4.1.2 Desiqnacidn. E1 amaranto se designard por su nombre comin, por el nombre
quimico y por el ndmero indice de color, (véase los numerales 4.1.2.1, 4.1.2.2
y 4.1.2.3); adicicnalmente se podrd designar por un nombre sindnimo de acuerdo
a 10 indicado en el numeral 4.1.2.4.°

4.1.2.1 Nombre comdn: Amaranto

4.1.2.2 Nombre quimico: Sal tris6dica del dcido 1- (4-sulfonaftilazo)-2-naftol-
3,6-disulfonico.

4.1.2.3 Nimero Indice de Color: C.I. No.16185

4.71.2.4 Nombres sinénimos:

a) FD & C Rojo MNo.2
b) C.I. Rojo 9 para alimentos
c) C.I. Rojo Acido 27
Nota. FD & C significa: "Foods Drugs and Cosmetics."

4,2 Especificaciones. E1 amaranto se presentard en forma de polvo o grénulos, de

golor castafio rojizo a castafio rojizo oscuro; deberd ser soluble en agua y casi
insoluble en etanol.

4.2.1 Carqcter?sticas fisjcas y quimicas. E1 amaranto deberd cumplir con las ca-
racteristicas especificadas en el cuadro 1 siguiente:

Cuadro 1. Caracteristicas fisicas y quimicas del amaranto

Caractaristicas 1 Minimo Maximo
Contenido del colorante incluyendo los colo-
rantes subsidiarios, en porcentaje en masa 85 -

(1) Actualmente estd en estudio por las autoridades de Salud Pdblica de lospai-
ses de Centrogmer1ca, ia posible eliminacidn del colorante amaranto de las lis-
tas de los paises que To permitep como colorante artificial alimentario.
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Cuadro 1. Caracteristicas fisicas y qufmicas del amaranto (ponclusiéh)

Caracteristicas Minimo Maximo

Suma de la pérdida de masa a 135°C y del conte-
nido de cloruros y sulfatos expresados como sa-

les de sodio, en porcentaje en masa - 15
Materia insoluble en agua, en porcentaje'ennwsa - 0.2
Extracto etéreo, en porcentaje en masa - 0.2
Colorantes subsidiarios, en porcentaje en masa - 4

Aminas aromdticas primarias, en porcentaje en
masa _ - 0.01

Productos intermedios sintéticos, que no sean _ :
aminas primarias, en porcentaje en masa - 0.5

= Deberd estar exento de p-nafti1am1na, benzidina, 4-amino difenilo, o sus
derivados b

4.2.2 Contenido maximo de metales tdxicos. E1 contenido mdximo de contaminantes
metdlicos en el amaranto se especifica en el cuadro 2 siguiente:

Cuadro 2. Limites miximos de contaminantes metdlicos en el amaranto

Contaminante Mdximo, mg/kg
Arsénico, como As 3
Cobre, como Cu 10
Cromo, como Cr 20
Mercurio, como Hg 1
Plomo, como Pb 10
Zinc, como Zn 200
5. COLORANTE ARTIFICIAL AMARILLO CREPUSCULO FCF O AMARILLO OCASO FCF

5.1 Clasificacién y designacion

5.1.1 Clasificacién. ET amarillo creplsculo FCF se clasificard como colorante
monoazo de una sola calidad

5.1.2 Designacion. ET amarillo crepisculo FCF se designard por su nombre comin,
por su nombre quimico y por el nimero indice de color, (véase los numerales
5.1.2.1, 5.1.2.2 y 5.1.2.3); adicionalmente se pcdrd designar por un nombie si-
ndnimo de acuerdo a lo indicado en el numeral 5.1.2.4.

5.1.2.1 Nombre comin: Amarillo crepisculo FCF o Amarillc ocassc FCF

i:1:2.2 Nombre quimico: Sal disédica del &cido 1-p-sulfofenilazo-2 naftol-6-sul-
énico.
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5.2 Especificaciones.

5.1.2.3 Nimero Indice de Color: C.I.No.15 985

5.1.2.4 Nombres sindnimos:

a) FD & C Amarillo No.6
b) C.I. Amarillo 3 para alimentos

c¢) L. Naranja 2

5.2.1 Caracteristicas fisicas y quimicas.

E1 amarillo crepisculo FCF se presentard en forma de polvo
o granulos de color rojo anaranjado y deberd ser soluble en agua.

E1 amarillo crepiisculo FCF deberd cum-
plir con las caracteristicas especificadas en el cuadro 3 siguiente:

Cuadro 3. Caracteristicas fisicas y quimicas del amarillo crepiisculo FCF

Caracteristicas Minimo Maximo
Contenido del colorante incluyendo los colo-
rantes subsidiarios, en porcentaje en masa 85 -
Suma de la pérdida de masa a 135°C y del con-
tenido de cloruros y sulfatos expresades como .
sales de sodio, en porcentaje en masa - 15
Materia insoluble en agua, en porcentaje en
masa - 0.5
Extracto etéreo, en porcentaje en masa - 0.2
Colorantes subsidiarios, en porcentaje en
masa - 5
Productos intermedios sintéticos, que no sean
aminas primarias, en porcentaje en masa - 0.5
Aminas aromdticas primarias, en porcentaje en
masa - 0.01
Deberd aestar exento de ﬁ-nafti1amina, benzidina, 4-amino difenilo,
o sus derivados

5.2.2 Contenido mdximo de metales téxicos. E1 contenido maximo de contaminantes
metdlicos en el amarilo creplsculo FCF se especifica en el ’cuadro 4 siguiente:

Cuadro 4. Limites maximos de contaminantes metdlicos

en al amarillo crepusculo FCF

Contaminante Maximo, mg/kg

Arsénico, como As
Cobre, como Cu
Cromo, como Cr
Mercurio, como Hg
Plomo. como Pb

3
10
20

1
10

Continda




. T T T

COGUANOR NGO 34 148 8/20

6. COLORANTE ARTIFICIAL AZUL BRILLANTE FCF

6.1 Clasificacién y designacidn

6.1.1 Clasificacién. E} azul'br111ante FCF se clasificard como colorante trife-
nilmetano de una sola calidad

6.1.2 Designaci6n. E1 azul brillante FCF se designard por su nombre comidn, por
su nombre quimico y por el nidmero Indice de Color, (véase los numerales 6.1.2.1,
6.1.2.2 y 6.1.2.3); adicionalmente se podrd designar por un nombre sindnimo de
acuerdo a lo indicado en el numeral 6.71.2.4

6.1.2;1 Nombre comiin: Azul brillante FCF

6.1.2.2 Nombre quimico: Sal disddica del etil [4-[p-[etil (m—su]fobenzi1)-aminoj
-e<¢-(0-sulfofenil) benzilideno]-2,5- ciclohexadien-1-ildieno] (m-sulfobenzil) hi-
dréxido aménico, como constituyente principal. .

§.1.2.3 Nimero_Indice de Color: C.I. No. 42 090

“d.].2.4 Nombres sindnimos:

a) FD & C Azul No.l
b) C.I. Azul 2 para alimentos

6.2 Especificaciones. E1 azul brillante FCF se presentard en forma de polvo de
color azul claro y deberd ser soluble en agua.

6.2.1 Caracteristicas fisicas y quimicas. E1 azul brillante FCF deberd cumplir
con las caracteristicas especificadas en el cuadro 5 siguiente:

Cuadro 5. Caracteristicas fisicas y auimicas del azul brillante FCF

Caracteristicas Minimo Mdximo

-1 Contenido del colorante incluyendo los coiorantes
subsidiarios, en porcentaje en masa 85 -

Suma de la pérdida de masa a 135°C y del contenido
de cloruros y sulfatos expresados como sales de so-

dio, en porcentaje en masa - 15
Materia insoluble en agua, en porcentaje en mesa - 0.2
Extracto etéreo, en porcentaje en masa - 0.2
Suma de o0-, m-, y p- sulfobenzaldehidos, en porcen-

taje en masa - 1.5

" Acido N-etil-N- (m-sulfobenzil) sulfanilico, en

porcentaje en masa - 0.3
Colorantes subsidarios, en porcentaje en masa - . 6
Aminas aromiticas primarias, en porcentaje en masa - 0.01

Deberd estar exento de B-naftilamina, benzidina, 4-amino difenilo, o sus
derivados '

Continda
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6.2.2 Contenido maximo de metales téxicos. ET contenido maximo de contaminantes
met3licos en el azul brillante FCF se especifica en el cuadro 6 siguiente:

Cuadro 6. Limites mdximos de contaminantes metdlicos
en el azui brillante FCF

Contaminante ’ Maximo, mg/kg
Arsénico, como As 3
Cobre, como Cu 10
Cromo, como Cr 50
Merclrio, como Hg 1
Plomo, como Pb _ 10

7. COLORANTE ARTIFICIAL ERITROSINA

7.1 Clasificacidn y Designacidn

7.1.1 Clasificaci6n. La eritrosina se clasificard como colorantz xanteno de una
sola calidad

7.1.2 Designaci6n. La eritrosina se designard por su nombre comiin, por su nombre
quimico y por el nfmero fndice de color, (véase los numerales 7.1.2.1, 7.1.2.2y
7.1.2.3); adicionalmente se podrd designar por un nombre sinénimo de acuerdo a
1o indicado en el numeral 7.1.2.4.

7.1.2.1 Nombre comiin: Eritrosina

7.1.2.2 Nombre quimico: Sal disédica o dipotdsica de 1a 2', 4', 5', 7' -tetra-
jodofluoresceina ‘

7.1.2.3 Nimero Indice de Color: C.I.No. 45 430

7.1.2.4 Nombres sindnimos:

a) FD & C Rojo No.3
b) Eritrosina azulada
c) C.I.Rojo 14 para alimentos

7.2 Especificaciones. La eritrosina se presentard en forma de polvo de color ro-
jo; deberd ser libremente soluble en agua y soluble en etanol.

7.2.1 Caracteristicas fisicas y quimicas. La eritrosina deberd cumplir con las
caracteristicas especificadas en el cuadro 7 siguiente:

Continda
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Cuadro 7. Caracteristicas fisicas y quimicas
de la eritrosina
Caracteristicas Minimo Maximo

Contenido del colorante incluyendo los coln-

rantes subsidiarjos, en porcentaje en masa 87 -
Suma de la pérdida de masa a 135°C y del con-

tenido de cloruros y sulfatos expresados como

sales de sodio, en porcentaje en masa - 13
Materia insoluble en agua, en porcentaje en

masa - 0.2
Extracto etéreo de la soluc1on alcalina, en

porcentaje en masa - 0.2
Ioduro- de sodio, porcentaje en masa - 0.4
Productos intermedios no halogenados, porcen-

taje en masa - 0.1
Triiodoresorcinol, porcentaje en masa (1) - 0.2
Acido 2(2', 4' - dihidroxi-3', 5' - diiodoben-

zoil) benzoico (1) - 0.2
Monoiodofluoresceinas, en porcentaje en masa (2) - 1.0
Otras fluoresceinas bajas en iodo, en porcen-

taje en masa (2) - 9.0
Aminas aromiticas primarias, en porcentaje en

masa - 0.01
Deberd estar exenta de g-naftilamina, benzidina, 4-amino difenilo, o

" | sus derivados

(1) Productos intermedios de la eritrosina
(2) Colorantes subsidiarios de Ta eritrosina

Cuadro 8. Limites miximos de contaminantes mpté11cos

metalicos en la er1tros1na se espec1f1ca en el cuadro 8 siquiente:

en la eritrosina

Contaminante Maximo, mg/kg

Arsénico, como As

Cobre, como Cu
Cromo, como Cr
Mercurio, como Hg

Plomo, como Pb

3
10
20

1
10

Continia
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. 8. COLORANTE ARTIFICIAL INDIGOTINA

8.1 Clasificacidn y Designacidn

8.1.1 Clasificacién. La indigotina se clasificard como colorante indigoide deuna
sola calidad . -

8.1.2 Designacién. La indigotina se designard por su nombre comin, por su nombre
quimico y por el nimero indice de color, (véase Tos numerales 8.1.2.1, 8.1.2.2y
8.1.2.3); adicionalmente se podrd designar por un nombre sinénimo de acuerdo a
lo indicado en el numeral 8.1.2.4

8.1.2.1 Nombre comin: Indigotina

8.1.2.2 Nombre guimico: Sal disddica del &cido indigotin -5, 5' -disu]fﬁnico.

8.1.2.3 Nimero Indice de Color: C.I.No. 73 015

8.1.2.4 Nombres sinénimos:

a) FD & C Azul No.2
b) C.I,Azul 1 para alimentos
¢) Indigo carmin

d) Indigo azul

8.2 Especificaciones. La indigotina se presentard en forma de polvo de cclorazul;

debera ser libremente soluble en agua y solo 1igeramente soluble en etanol.

8.2.1 Caracteristicas fisicas y quimicas. La indigotina deberd cumplir con las
caracteristicas especiticadas en el cuadro 9 siguiente:

Cuadro 9. Caracteristicas fisicas y quimicas
de la indigotina

Caracteristicas minimo maximo

Contenido del colorante incluyendo los co-
Torantes subsidiarios, enporcentaje enmasa 85 -

Suma de 1a pérdida de masa a 135°C y del con-
tenido de cloruros y sulfatos expresados como

sales de sodio, en porcentaje en masa - 15

Materia insolubleen agua, enporcentaje enmasa - 0.4
Extracto etéreo, en porcentaje en masa - 0.5
Acido isatin -5~ sulfénico, en porcentaje en masa - 0.4

Colores subsidiarios de baja sulfonacidn, en
porcentaje en masa - : 5

Aminas aromdticas primarias, enporcentaje en
masa - 0.01

Debera estar exenta de ﬁ-nafti]amina, benzidina, 4-amino difenilo, ©
sus derivados
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8.2.2 Contenido miximo de metales tdxicos. E1 contenido médximo de contaminantes
metdlicas en Ta indigotina se especifica en el cuadro 10 siguiente:

“Cuadro 10. Limites mdximos de contaminantes metdlicos
en la indigotina

Contaminante ' Miximo, mg/kg
Arsénico, como As 3
Cobre, como Cu : 10
Cromo, como Cr ' 20
Mercurio, como Hg 1
Plomo, como Pb : 10

'9. COLORANTE ARTIFICIAL ROJO ALURA AC (1)

9.1 Clasificacion y designacion

9.1.1 Clasificacion. E1 rojo alura AC se clasificard como colorante monoazo de
una sola calidad ’

9.1.2 Designacidn. E1 rojo alura AC se designard por su ncmbre comidn, por sunom-
bre quimico y por el ndmero indice de color, (véase los numerales 9.1.2.1,9.1.2.2
y 9.1.2.3); adicionalmente se podrd designar por un nombre sindnimo de acuerdo a
lo indicado en el numeral 9.1.2.4 ‘

9.7.2.1 Nombre comiin: Rojo alura AC

9.1.2.2 Nombre quimico: Sal disddica del dcido 6~ hidroxi - 5-[(2-metoxi-5 metil
-4- sulfofenil)-azo]-2-2 naftalen sulfdnico. ‘

",1.2.3 Nimero Indice de Color: C.I. No.16 035

n.1.2.4 Nombres sinénimos:

a) FD & C Rojo No.40
b) C.I.Rojo 17 para alimentos

9.2 Especificaciones. E1 rojo alura AC se presentard en forma de polvo de color
rojo oscuro; debera ser soluble en agua e insoluble en etancl.

9.2.71 Caracteristicas fisicas y quimicas: E1 rojo alura AC deberd cumplir con las
caracteristicas especificadas en el cuadro 11 siguiente: '

(1) Actualmente estd en estudio per las autoridades de Salud Pdblica de los paf-
ses de Centroamérica, la posible incorporacién del colorante rojo alura AC
a la lista de colorantes artificiales permitidos en alimentos.
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Cuadro 11. Caracterfsticas ffsicas y quimicas
del rojo alura AC

Caracteristicas Minimo Maximo

Contenido del colorante incluyendo los colo-
rantes subsidiarios, en porcentaje en mesa 85 -

Suma de la pérdida de masa a 135°C y del con-
tenido de cloruros y sulfatos expresados como
sales de sodio, en porcentaje en masa - 15

Materia insoluble en agua, en porcentaje enmasa - 0.2

Colores subsidiarios altamente sulfonados, ex-
presados como sales de sodio, en porcentaje en
masa : - 1

Colores subsidiarios de baja sulfonacidn, expre-
sados como sales de sodio, en porcentaje enmasa - . 1

Sal disédica del dcido 6-hidroxi-5- [(2-metoxi-

5-metil-4-sulfofenil)azo]-8-(2-metoxi-5-metil-4-
sulfofenoxi) -2-naftalen sulfdénico, en porcenta-
je en masa ‘ - 1

Sal sddica del acido 6-hidroxi-2-naftalen sulfd-
nico, en porcentaje en masa - 0.3

Acido 5-amino-4-metoxi-o-toluen sulfdnico, en
porcentaje en masa ' . - 0.2

Sal dis6dica del &cido 6,6'-oxibis (2-naftalen
sulfdnico), en porcentaje en masa - 1.0

Aminas aromdticas primarias, en porcentaje en
masa ‘ - 0.01

Deberd estar exento de.p-nafti1amina, benzidina, 4-amino difenilo, o
sus derivados

9.2.2 Contenido maximo de metales téxicos. E1 contenido miximo de contaminantes
metdlicos en el rojo alura AC se especifica en el cuadro 12 siguiente:

Cuadr0'12; LTmites maximos.dé contaminantes metdlicos
“en el rojo alura AC

Contaminante Médximo, mg/kg
Arsénico, como As 3
Cobre, como Cu 10
Cromo, como Cr 20
Mercurio, como Hg 1 .
Plomo, como Pb 10
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- 10." COLORANTE ARTIFICIAL TARTRAZINA

10.1 Clasificacifn y designacfﬁn

10.1.1 Clasificacién. La tartrazina se clasificard como colorante pirazolona de
una sola calidad.

10.1.2 Designacibn. La tartrazina se designard por su nombre comin, por su nom-
bre quimico y per el nimero indice de color, (véase los numerales 10.1.2.1,
10.1.2.2 y 10.1.2.3); adicionalmente se podrd designar por un nombre sindnimo de
acuerdo a 10 indicado en el numeral 10.1.2.4, Ademds, véase numeral 18.1 en el

Anexo.

10.1.2.1 Nombre comin: Tartrazina

10.1.2.2 Nombre quimico: Sal trisddica del &cido 5- oxo-1-(p-sulfofenil) -4-[(p-
sulfofenil)azo]~2-pirazolina-3-carboxilico.

10.1.2.3 Ndmero Indice de Color. C.I. No. 19 140

";,.1.2.4 Nombres sin6nimos:

d) FD & C Amarillo No.5
b) C.I. Amarillo 4 para alimentos

10.2 Especificaciones. La tartrazina se presentari en forma de polvo de color ama-

rillo y deberd ser soluble en aqua.

10.2.1 Caracterfisticas fisicas y quimicas. La tartrazina deberd cumplir con las
caracteristicas especificadas en el cuadro 13 siguiente:

Cuadro 13. Caracteristicas fisicas y quimicas
de 1a tartrazina

Caracterfsticas Minimo Maximo
Contenido cei colorante incluyendo Tos colo-
rantes subsidiarios, en porcentaje en masa 87 -

Suma de la pérdida de masa a 135°C y del con-
tenido de cloruros y sulfatos expresados como

sales de sodio, en porcentaje en masa .- 13
Materia insoluble en agua, en porcentaje enmasa - 0.2
Extracto etéreo, en porcentaje en masa - 0.3
Acido fenilhidrazina -p-suifdnico, en porcen-

taje en masa - 0.2
Otros productos intermedios no combinados, en

porcentaje en masa, cada uno - 0.2
Colorantes subsidiarios, en porcentaje en masa - 1.0
Aminas aromiticas primarias, en porcentaje enmasa| - 0.01

Deberd estar exenta de ﬁ-nafti1amina, benzidina. 4-amino diferilo, o
sus derijvados

Continia
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10.2.2 Contenido mdximo de metales t6xicos. E1 contenido m&ximo de contaminantes
metdlicos en la tartrazina se especifica en el cuadro 14 siguiente:

Cuadro 14. LTm1tes mdximos para.contaminantes metdlicos
en la tartrazina

Contaminante ' M&ximo, mg/kg
Arsénico, como As 3
Cobre, como Cu 10
Cromo, como Cr : 20
Mercurio, como Hg 1
Plomo, como Pb : | 10
11. COLORANTE ARTIFICIAL VERDE SOLIDO FCF (1)

11.1 Clasificacion y designacion

11. 1 1 Clas1f1cac1on E1 verde sé11do FCF se clas1f1car& como colorante trifenil-
metano de una sola calidad.

11.1.2 Des1gnac16n. E1 verde s6lido FCF se designard por su nombre comiin, por su
nombre quimico y por el nimero indice de color, (véase Tos numerales 11.1.2.1,
171.1.2.2 y 11.1.2.3); adicionalmente se podrd des1qnar ‘con un nombre sindnimo de
acuerdo a 1o indicado en el numeral 11.1.2.4.

11.1.2.1 Nembre comln: Verde 5611do FCF

11.1.2.2 Nombre quimico: Sal disdédica de 1a 4-[[4-~(N-etil- m-su]fobenz11am1no) fe-
nil] (4-hidroxi-2-sulfoniumfenil) metileno]-[1-(N-etil- N-m-sulfobenzil)- 2,5-¢i-
clohexadieniminal.

11.71.2.3 Nimero Indice de Color: C.I. No. 42 053

11.1.2.4 Nombres sinfnimos:

a) FD & C Verde No.3
b) C.I. Verde 3 para alimentos

11.2 Especificacicnes. E1 verde sglido FCF se presentard en forma de polvo de co-
Tor verde y deberd ser soluble en’agua.

11.2.1 Caracteristicas fisicas y quimicas. E1 verde s6lido FCF deberé cumplir con
las caracter1st1cas especificadas en el cuadro 15 siguiente:

(1) Actualmente estd en estudio por las autoridades de Salud Piblica de los paf-
ses de Centroamérica, la posible incorporacién del cclorante verde sélido
FCF a la lista de colorantes artificiales permitidos en alimentos.
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Cuadro 15. Caracterfsticas f{isicas y quimicas

del verde s6lido FCF

0 sus derivados

Caracterfsticas Minimo Méximo
Contenido del colorante incluyendo los coloran-
tes subsidiarios, en porcentaje en masa 85 -
Suma de la pérdida de masa a 135°C y del conte-
nido de cloruros y sulfatos expresados como sa-
les de sodio, en porcentaje en masa - 15
Materia insoluble en agua, en porcentaje en masa - 0.5
Extracto etdreo, en porcentaje en masa - 0.4.
Colores subsidiarios, en porcentaje en masa - 5
Aminas aromiticas primarias, en porcentaje en
masa - 0.01

Deberd estar exento de f-naftilamina, benzidina, 4-amino difenilo,

16/

- 11.2.2 Contenido miximo de metales t6xicos. E1 contenido mdximo de contaminantes
met&licos en el verde s6lido FCF se especifica en el cuadro 16 siguiente:

Cuadro 16. Limites maximos de cOhtaminéntes metdlicos

en el verde sGlido FCF

Contaminante M&ximo, mg/kg
Arsénico, como As ) 3
Cobre, como Cu 10
Cromo, como Cr 20 -
Mercurio, como Hg 1
Plomo, como Pb 10

12. PREPARACIONES Y MEZCLAS COLORANTES

- 12.1 Materias primas. Las preparaciones y mezclas colorantes (véase numerales

3.18 y 3.19), deberdn prepararse con colorantes artificiales que cumplan con las
especificaciones indicadas en los capftulos 4 a 11 seglin corresponda; como dilu-
yentes o0 materiales de transporte de los colcrantes se podrén usar los productos
indicados a continuacidén, los cuales deberdn ser de calidad comestible:

a) Agua potable
b) Sal h) Glicerina

g) Acido tartdrico

¢) Sacarosa i) Propilenglicol

d) Glucosa monohidratada
e) Glucosa 1iquida k) Sorbitol
f) Sulfato de sodio 1

j) Acido acético diluido

) Acido c¢Ttrico
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12.2 Clasificacion y desianacidn

12.2.1 Clasificacién. Los productos se clasificardn como preparaciones o mezclas
colorantes segin corresponda. ‘

12.2.2 Designacidon. E1 producto se designard como preparacifn o mezcla colorante
seg(n corresponda; ademds deberd 1leva: la designacisn de cada uno de los colo-
rantes que componen la preparacifn o mezcla colorante (véase los numerales4.1.2,
5.1.2, 6.1.2, 7.1.2, 8.1.2, 9.1.2, 10.1.2 ¥ 11.1.2) ‘

12.3 Especificaciones.

12.3.1 Preparaciones colorantes. Las preparaciones colorantes podrin presentarse
en forma 1iquida, en polvo o en grénulos. Las formas 1fquidas deberdn estar prac-
ticamente libres de sedimento; las formas en polvo o en grénulos deberédn estar
pricticamente libres de terrones y materias extranas. '

12.3.2 Mezclas colorantes. Las mezclas colorantes podrdn presentarse en forma de
polve o en granulos y deberdn estar pricticamente libres de terrones y materias
extrafas. ' ' ‘

12.3.3 Contenido de colorantes. E1 contenido de colorantes, expresado en porcen-

taje en masa de las preparaciones 0 mezclas colorantes deberd ser el declarado
en o1 rétulo correspondiente, con una tolerancia de % 15% del valor declarado.

Los productos s61idos deberdn declarar el contenido de colorantes en base seca.

12.3.4 Contenido miximo de impurezas. E1 producto podrd contener como maximo 1%
de materia insoluble en agua, en base seca. ' '

12.3.5 Contenido miximo de metales toxicos. El contenido miximo de contaminantes

metdlicos en las preparaciones o mezclas colorantes se especifica en el cuadro
17 siquiente:

Cuadro 17. Limites miximos.de contaminantes metdlicos
en preparaciones o mezclas cnlorantes

Contaminante Mdximo, mg/kg

en base seca
Arsénico, como As 3
Cobre, como Cu 10
Cromo, como-Cr (1) 20
Mercurio, como Hg | ' 1
Plomo, como Pb 10

(1) Sélamente los productos que contengan el colorante
azul brillante podrdn contener como miximo 50 mg/kg de
cromo, expresado como Cr.

13. MUESTREO

13.1 Nimero de unidades de muestreo.
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13. 1 1 E1 nimero de unidades de muestreo que.se deben tomar para verificar la ca~ .

lidad del producto, se indica en el cuadro 18 siguiente:

Cuadro 18. Nimero de unidades de muestreo

Tamafio del Tote, N " NGmero de unidades a
seleccionar, n (1)

2als 2

16 a 40 3

41 a 65 4

66 a 110 -7

m&s de 110 10

(1) De cada unidad seleccionada se tomard s6lamente la can-
tidad necesaria para los andlisis en duplicado corres-
pondientes.

13.1.2 Procedimiento operatorio. La seleccidn de las unidades de muestreo de un
lote, se debe hacer al azar y de manera tal que se obtengan unidades de todas las
partes del .lote. Para realizar la seleccidn se numeran las unidades.1, 2, 3,...r
comenzando por cualquier unidad y en el orden que se desee, y cada errésima un1ﬂ
dad constituird la unidad de muestreo a seleccionar. E1 valor de r resulta de di-
vidir el tamafio del lote, N, entre el nimero de unidades de muesireo a se]ecc*o-
nar, n, aproximando al ndmero entero superior.

13.1.3 Criterio de acéptabilidad. Un Tote se considera aceptable si todas las

muestras analizadas satisfacen los requerimientos especificados en la presente
~Arma.

. METODOS DE PRUEBA

14.1 La determinaci6n de las caracteristicas indicadas en la presente norma se

Tlevari a cabo de acuerdo con las normas COGUANOR correspondientes, véase capi-
tulo 2.

15. ENVASE, ROTULADO y EMBALAJE

- 15.1 Envase. Los envases para los colorantes deberdn ser de.cierres herméticos y
de materiales de naturaleza tal que no reaccionen cdn el producto ni se disuel-
van en &1 alterando sus caracteristicas o produciendo sustancias téxicas.

15.2 R6tulo. Para los efectos de esta norma, los rdtulos serdn de papel ¢ decual-
quier otro material que pueda ser adherido a Tos envases o bien de 1mpres16n per--

manente sobre los mismos.

15.2.7 Las inscripcicnes deberdn ser fdcilmente jegibles en-condieiones de visidn
normal, redactadas en espafiol y adicionalmente enotro idioma silasnecesidades del

pais asf lo dispusieran, y hechas en forma tal que no desaparezcan bajo condicio- .

nes de uso normal.
Continda
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‘ !5.2.2 El fﬁtu]o deberd 1levar como minimo 1a siguiente informacién:
a) 1a expresién “"Colorante para alimentos";
b) 1a designacién del producto;

c) el contenido expresado én el Sistema Internacional de Unidades, véase norma
COGUANOR NGO 4 010 la. revisidn; /

d) la identificacidn del lote y la fecha de fabricacién, Tascuales podrén ponerse
en clave en cua1qu1er Tugar apropiado del envase;

e) el nombre o razén social del preducter o de la entidad bajo cuya marca se ex-
pende el producto, asi como Ta direccidn o el apartado postal;

f) el pafs de orfgen;
g) 21 nimero del registro sanitario correspondiente; y

h) cualquier otro dato que fuese requerido por las leyes o reglamentos que rijan
en el pafs.

15.2.3 No podrd tener ninguna leyenda de significado ambiguo, ilustraciones, o
adornos que induzcan a engafio, ni descripcién de caracteristicas del precducto que
no se puedan comprobar.

ég .J Embalaje. Los embalajes deber&n cumplir con las normas COGUANOR correspon-
entes.

16. ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Las condiciones de almacenamiento y transporte cump11rén con 1as normas higiéni-
co sanitarias que rijan en el paTs.

17. ~ CORRESPONDENCIA

Para la elaboracifn de 1a presente norma se tomaron en cuenta:

a) La norma de la India, IS 1694-1974 "Specification for Tartrazine, Food grade
(First Revision)";, .

b) La norma de la India, IS 1695-1974 "Specification for Sunset yellow FCF, Food
grade (First Revision)";

c) La norma de la India, IS 1696-1974 "Specification for Amaranth, Food grade
(First Revision)";

d) La norma de la India, IS 1697-1974 "Specification for Erythrosine, Food grade
(First Revision)";

e) La norma de Ta India, IS 1698-1974 "Specification for Indigo carmine, Feod
" grade (First Revision)"; I S ' -

f) La norma de la India, IS 1699-1974 "Methods of sampling and test for focd co-
Tours (First Revision)™; -

g) La norma de 1a India, IS 5346-1975 "Spacification for coaltar food colour pre-
parations and mixtures (First Revision)“;

ContinGa
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‘b La norma de Ta Indfa, IS 6022-1977 "Specification for Fast green FCF, Food
grade (First Revision)";

.
Fapew

i) La norma de la India, IS 6406-1977 "Specification for Brilliant blue FCF,
Focd grade (First Revision)f; ‘

3) "Specifications for identity and purity, FAO Foed and Nutrition Paper", nd-
meros 19-1981 y 25-1982, Roma; ‘

k) “Code of Federal Regulations, 21 Food and Drugs, parts T to 99, ravised as :
" of April 1, 1979; U.S. Government Printing Office, Washington, USA".

1) “Handbook of U.S. colorants for focds, drugs, and cosmetics, DanielM. Marmion,
a Wiley-Interscience publication”, 1979; y .

m) Literatura técnica

18, ANEXO

18.1 En el ré6tulo de los alimentos que contengan tartrazina debe designarse
ta en forma completa, es decir, por su nombre comiin, por su nombre quimico vy
por el nimero indice de coior; adicionaimente, se podrd designar por un nombresi-
nénimo. Tal exigencia se debe a que el cclorants tartrazina ha mostrado propie-

dades alergénicas para algunas personas.
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