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Refrescos no carbonatados listos para beber, R
Especificaciones. (1) COGUANOR NGO
- 34 215:34

1. OBJETO

La -presente hnhorma tiene por objeto establecer 1las caracteristicas vy
especificaciones que deben cumplir los refrescos no carbonatados envasados,
conservados mediante un tratamiento adecuado, 1istos para beber en el moment
de su expedicién o venta, producidos en el pais o en el extranjero. ) .

2. CAMPO DE APLICACION

Esta norma no se aplica a refrescos no carbonatados listos para beber, de uso
dietético.

3. NORMAS COGUANOR A CONSULTAR

COGUANOR NGO 4 010 Sistema Internacional de Unidades (SI)

2a. Revisidn

COGUANQR NGO 29 001 Agua potable. Especificaciones.

COGUANOR NGO 34 003 h9 Productos elaborados a partir de frutas y horta-

lizas. Determinacién de los sélidos totales.

COGUANOR NGO 34 003 hio Productos elaborados a partir de frutas y horta-
lizas. Determinacién de los s61idos solubles.

‘COGUANOR NGO 34 003 hi4 Productos elaborados a partir de frutas y horta-
lizas. Determinacién de 1a acidez.

COGUANOR NGO 34 003 hi7 Productos elaborados a partir de frutas y horta-
lizas. Determinacidn de Acido ascérbico.

COGUANOR NGO 34 003 h20 Productos elaborados a partir de frutas y horta-
lizas. Determinacién del cobre.

COGUANOR NGO 34 003 h21 Productos elaborados a partir de frutas y horta-
lizas. Determinacidén del plomo.

COGUANOR NGO 34 003 h22 Productos elaborados a partir de frutas y horta-
lizas. Determinacidn del arsénico.

COGUANOR NGO 34 003 h23 Productos elaborados a partir de frutas y horta-
lizas. Determinacién de mohos.

COGUANCR NGO 34 033 h26 Productos elahorados a partir de frutas y horta-
lizas. Determinacién cualitativa y cuantitativa
del é4cido benzbico y benzoatos alcalinos.

COMISION GUATEMALTECA DE NORMAS {COGUANOR), MINISTERIO DE ECONOMIA, GUATEMALA, C.A.

COGUANOR NGO 34 033 h29 Productos elaborados a partir de frutas y horta-
lizas. Determinacién cualitativa y cuantitativa
del 4cido sérbico y sorbatos alcalinos.

(1) Cuando el producto se envasa en bolsa flexible de material plastico es
conocido popularmente con otros nombres tales como “cuquito” o “kukito”,
"topogigio” o "topoyio”, etc.

Continua

i - W— e — —— — -
Publicada - -en el:Diariq Oficial el dia 17 de Noviembre de 1993. . o I




COGUANOR NGO 34 215 2414

Faﬁ

COGUANOR NGO 24 003 h33 Productos elaborados a partir de frutas y horta-

_ - lizas. Determinacién de zinc.

'COGUANOR NGO 34 003 h34 - Productos elaborados a partir de frutas y horta-
' o Tizas. Determinacién de mercurio.

COGLANOR NGO'34 033 Aztcar blanco sin refinar.

COGUANOR NGO 34 034 Azlcar blanco refinado.

COGUANOR NGO 34 039 Etiquetado de productos alimenticios envasados
1a. Revisién para consumo humano.

COGUANOR NGO 34 097 Miel de abejas. Especificaciones.

COGUANOR NGO 34 148 Aditivos alimentarios. Colorantes artificiales.

Especificaciones.
COGUANOR NGO 34 155 h2 Bebidas carbonatadas. Andlisis microbiolégico.

Recuento de microorganismos mesofilicos.
(Recuento total en placa).

iCOGUANOR NGO 34 155 h3 Bebidas carbonatadas. Andlisis microbioldgico.
Deteccibn y recuento de bacterias coliformes y
Escherichia coli.

COGUANOR NGO 34 155 h4 Bebidas carbonatadas. Analisis microbioldgico.
Recuento de mohos y levaduras.

COGUANOR NGO 34 192 Aditivos alimentarios permitidos para consumo
humano.

COGUANOR NGO 34 192 hi Aditivos alimentarios. Saporiferos y acentuado-

res del sabor y el aroma permitidos para el
consumo humano.

COGUANOR NGO 49 003 Envases metédlicos para conservas alimenticias.
Especificaciones.

COGUANOR NGO 49 007 Envases pladsticos para productos alimenticios.
Especificaciones. :

COGUANOR NGO 49 010 Envases de cartén para productos alimenticios.
Especificaciones.

COGUANOR NGO 49 016 Productos envasados. Verificacidn del volumen

neto y variaciones permitidas para el mismo.

4, DEFINICIONES

4.1 Refresco no carbonatado listo para beber. Es una bebida no
alcohdlica, que no contiene didéxido de carbono (anhidrido carbénico) disuelto,
gue se presenta listo para beber y que se obtiene por disolucidon de aztcar u
otro edulcorante .nutritivo en agua potable, con la adicién de saporiferos
naturales o artificiales y/o de jugos o concentrados de frutas, colorantes
naturales o artificiales ¥y acidificantes, con o sin la adicién de sustancias
conservadoras Yy otros aditivos alimentarios permitidos y que ha sido sometido
a un proceso tecnoldgico adecuado,

(Véase Notas 1 y 2 en pdgina 3/11)
Continua
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Nota 1. Se 1e_conoce-tamb1én como bebida no carbonatada.

Nota 2. Cuando el producto se envasa en bolsa flexible de material plastico es

.conocido popularmente con otros nombres tales como : “cuquito” o "kukiteo”,

“"topogigio” o "topoyio”, etc.

4.2 . Envase.
4.2.1 Envase primaria. Es todo recipiente que tiene contacto directo con
el producto, con la misién especifica de protegerlo de su deterioro,

contaminacién o adulteracién y de facilitar su manipuleo.

Nota. También se designa simplemente como "envase".

4.2.2 Envase secundario, Es todo recipiente que tiene contacto con uno o
mas envases primarios, con el objeto de protegerilos y facilitar su
comercializacién hasta 1llegar al consumidor final. E1 envase secundario

usualmente es usado para agrupar en una sola unidad de expendio, varios envases
primarios.

Nota. E1 envase secundario también se designa como “empaque”,

4.2.3 Envase terciario. Es todo recipiente utilizado para facilitar la
manipulacién y proteger el envase primaric y/o el envase secundario, contra los
dafios fisicos y agentes exteriores durante su almacenamiento vy transporte;
estos recipientes se utilizan durante la distribucién del producto vy
normalmente no llegan al usuario final.

Nota. ET envase terciario también se designa como "embalaje”.

4.3 Lote. Es una cantidad determinada de envases que se somete a
inspeccién como conjunto unitario, cuyo contenido es de caracteristicas
similares o ha sido elaborado bajo condiciones de produccién presumiblemente
uniformes y que se identifican por tener un mismo cédigo o clave de produccién.

5. CLASIFICACION Y DESIGNACION

5.1 Clasificacidn. Las bebidas no carbonatadas Tlistas para beber se
clasificaran en cuanto a su composicidn en un solo grado de calidad y en cuanto
a la naturaleza del proceso de conservacidn utilizado en la elaboracion del
producto y envasado del mismo, de la manera siguiente:

a) Tipo 1. Elaborado mediante un proceso tecnoldgico de conservacidn y
envasado, que produzca un producto final que no requiera de refrigeracidn
durante su almacenamiento y permanencia en anaquel.

b) Tipo 2. Elaborado mediante un proceso tecnoldégico de conservacidén y
envasado, que produzca un producto final que si requiera de refrigeracidn
durante su almacenamiento y permanencia en anaquel.

5.2 Designacién. E1l producto se designard con una expresién que lo
identifique c¢laramente, que 1indique el sabor que corresponda, el proceso
tecnoldégico de conservacién utilizado y si necesita o no de refrigeracidn
durante su almacenamiento vy permanencia en anaquel; ejemplo: "Bebida no
carbonatada con sabor artificial de 1imén. Pasteurizada. No necesita
refrigeracién” 0 "Refresco no carbonatado con sabor natural de pifa.
Conservado con sustancias quimicas. Refrigérese a una temperatura menor a
8°c". Adicionalmente podréd designarse con el nombre comercial registrado para
el producto.

Continda




COGUANOR NGO 34 215 4/11

i

6. ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS
6.1 Caraéteristicas generales.
6.1.1 Materias primas. E1 producto deberd ser elaborado con ingredientes

que cumplan con las normas COGUANOR correspondientes y con los requisitos
exigidos por el Departamento de Registro y Control de Alimentos del Ministerio
de Salud Pdblica y Asistencia Social de Guatemala, o en su defecto con las
normas del Codex Alimentarius de la FAQ/OMS.

6.1.2 Fabricacién. La elaboracién y envasado de los refrescos no
carbonatados 1istos para beber deberd 1levarse a cabo bajo estrictas
condiciones higiénico sanitarias y en cuanto a Jla operacién para la
conservacion del producto se podra usar cualquiera de las siguientes:

a) Esterilizacion industrial, pasteurizacién, 1llenado aséptico o cualquier
otra, con un envasado adecuado.

b) Adicidn de sustancias conservadoras con un envasado adecuado, y

c) Una combinacidén de cualquiera de las operaciones indicadas en el inciso
(a) con la operacién indicada en el inciso (b).

6.2 Caracteristicas sensoriales: color, olor y sabor. El producto debera
tener el color, olor y sabor caracter{sticos, dependiendo de la designacién del
refresco no carbonatado y no podrd tener color, olor o sabor extrafos o
anormales,

6.3 Enriquecimiento con vitaminas, Opcionalmente el producto podra ser
enriquecido con vitaminas, en cuyo caso deberd cumplir con las cantidades
indicadas en la etiqueta para las vitaminas declaradas en la misma.

6.4 Requisitos fisicos y quimicos. Cuando el refresco no carbonatado

listo para beber se ensaya de acuerdo a los métodos descritos en las normas
COGUANOR indicadas en el capitulo 3, deberda cumplir con los requisitos
especificados en el cuadro 1.

Cuadro 1. Requisitos fisicos y quimicos de los refrescos
no carbonatados listos para beber.

Caracteristicas Requisitos
Minimo Maximo

S6lidos totales, en porcentaje en
masa (m/m), 11 -

S60lidos solubles por lectura re-
fractométrica a 20°C, sin corregir
la acidez, en porcentaje en masa
(Grados Brix), 10 -

Acidez titulable, expresada como
acido citrico anhidro, en porcen-
taje (m/v), - 0.5

PH, 2.4 4.4

Continda
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© 6.5 Criterios microbiolégicos.
6.5.1 Los productos del tipo 1, no deberdn tener microorganismos patégenos,
ni sustancias producidas por micoorganismos, en cantidades que puedan

representar un riesgo para la saiud; tampoco deberan tener microorganismos que
puedan desarroliarse en condiciones normales de almacenamiento y deberdn pasar
los ensayos de estabilidad respectivos realizados segin el método descrito en
el numeral 9.1.1.

6.5.2 Para los productos del tipo 1 que declaran en la etiqueta, dentro de
los ingredientes, la utilizacién de jugos o concentrados de frutas, el criterio
de contenido madximo de mohos por cada 100 campos, Método Howard, serd el mismo
que el fijado para los refrescos no carbonatados del tipo 2 (véase el cuadro
2).

6.5.3 Los productos del tipo 2, almacenados en condiciones apropiadas,
véase el capitulo 11, no deberan contener microorganismos, mohos y levaduras en
cantidades mayores a las indicadas en el cuadro 2 y no deberan tener
microorganismos patégenos ni sustancias producidas por microorganismos en
cantidades que puedan representar un riesgo para la salud.

Cuadro 2, Criterios microbiolégicos para refrescos
no carbonatados listos para beber del tipo 2.

Microorganismos n(1) | c(2) | m(3) [ M(4)

Recuento de microorganismos aero-

bios (meséfilos) en placa, en uni-
dades formadoras de colonias (UFC),
por mililitro 5 2 200 10 000
Recuento de mohos, en unidades
formadoras de colonias (UFC), por
mililitro : 5 2 10 100
Recuento de levaduras, en unidades
formadoras de colonias (UFC), por

mililitro _ 5 2 100 500
Bacterias coliformes, en nimero més
probable (NMP) por 100 mL 5 2 ¢ 3 11

Contenido de mohos, en campos
positivos por cada 100 campos.
Método Howard (%) 5 2 10 20

(¥*) Aplicable s6lo a productos que declaran en la etiqueta, dentro
de los ingredientes, 1la utilizacién de jugos o concentrados de
frutas. E1 producto que contenga hifas de mohos en una
cantidad mayor que la indicada, significa que la materia prima
de origen natural era de calidad 1inadecuada o que los
procedimientos de elaboracidn han sido antihigiénicos.

t

(1) n

Numero de muestras que deben analizarse.

(2) ¢ = Namero de muestras que se permite que tengan un recuento
mayor que m, pero no mayor que M.

(3) m = Recuento aceptable.

(4) M = Recuento médximo permitido.

Continda
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" 6.6 Limites _ méximos para contaminantes. Cuando el refresco no
carbonatado listo para beber se ensaya de acuerdo a los métodos descritos en
las normas COGUANOR 1indicadas en el capitulo 3, no deberd contener

* contaminantes en cantidades mayores a los limites indicados en el cuadro 3.

Cuadro 3. Limites mé&ximos para contaminantes.

Metales téxicos Limite maximo,
en mg/ky
Arsénico, como As 0.2
Plomo, como Pb 0.3
Cobre, como Cu 1.5
Hierro, como Fe 0.5
Zinc, como Zn 5.0
Estano, como Sn 200.0
Mercurio, como Hg 0.05
6.7 Volumen neto. E1 volumen neto del producto contenido en el envase

deberd ser declarado en el rétulo del mismo. Si al aplicar 1a norma COGUANOR
NGO 49 016, para verificar el volumen neto de los envases de un lote dado de
producto, éste no cumpliera con dicha norma, el lote podrd ser rechazado en su
totalidad.

7. MATERIAS PRIMAS Y MATERIALES

Como materias primas y aditivos alimentarios se pueden emplear los siguientes:

7.1 Agua potable. Que cumpla con 1o especificado en la norma COGUANOR
NGO 29 001.

7.2 Edulcorantes nutritivos. Se podrdn emplear los edulcorantes
siguientes: azucar refinado, azlcar blanco sin refinar, jarabe de glucosa,

dextrosa, azlcar invertido, miel o fructosa ya sea en forma aislada o mezclada.

Nota. No se permitird el uso de edulcorantes que no sean nutritivos, tales
como edulcorantes sintéticos o artificiales.

7.3 Jugos o concentrados de frutas. Se podran wusar los Jjugos o
concentrados de frutas que cumplan con las normas COGUANOR correspondientes.

7.4 Aditivos alimentarios. Los aditivos alimentarios deberan cumplir con
las normas COGUANOR NGO 34 192 y NGO 34 192 hi.

7.4.1 Saporiferos naturales y/o artificiales. Se podran usar los sapori-
feros naturales y/o artificiales indicados en la norma COGUANOR NGO 34 192 ht,
en cantidades suficientes para lograr el efecto deseado en el producto.

7.4.2 Colorantes_ naturales, E1 producto podrd ser adicionade en 1a
cantidad necesaria para obtener el efecto deseado, de Jos colorantes naturales
indicados en el cuadro 4.

(Véase el cuadro 4 en pagina 7/11)
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' Cuadro 4. Colorantes naturales,

Colorantes
Anrato Clorofila que contiene cobre
Alfa, beta, gamma caroteno con sales de sodio y potasio
Alfa, beta, gamma -8’ carotenal | Cochinilla
Beta ~ apo 8’ carotenoide Curcuma
Cacao Esteres metilico y etilico del
Cantaxantina 4cido beta-apo 8’ carotenoide
Caramelo Remolacha
Carbén Riboflavina
Clorofila Xantofila
Clorofila que contiene cobre

|

7.4.3 Colorantes artificiales. El producto podrd ser adicionado de los
colorantes artificiales especificados en el cuadro 5 siguiente:

Cuadro 5. Colorantes artificiales.

Colorante (1) Numeracién del indice Limites maximos,
de color en mg/L

Azul brillante FCF

(FD & C Azul No. 1) CI No. 42 090 100
Indigotina

(FD & C Azul No. 2) CI No. 73 015 200
Tartrazina (FD & C

Amarillo No. 5) CI No. 19 140 200

Amarillo creplsculo
FCF (FD & C Amarillo

No. 6) CI No. 15 985 200
Eritrosina

(FD & C Rojo No. 3) CI No. 45 430 200
Amaranto

(FD & C Rojo No. 2) CI No. 16 185 200
Rojo allura

(FD & C Rojo No.40) CI No. 16 035 200

(1) La Tlista de colorantes artificiales permitidos puede ser
modificada por las autoridades del Ministerio de Salud Publica
y Asistencia Social, en base a nuevos estudios toxicoldgicos.
Los colorantes art1f1c1a1es indicados no podran emplearse en
mezclas de mds de 3 colorantes en el producto y la suma de
las cantidades agregadas no podrd exceder de 200 mg/L, en el
producto.

71.4.4 Requladores del pH. Acidificantes, Se podréan agregar como
acidificantes: 4cido citrico, 4cido tartdrico, 4cido fosférico, 4acido lactico,
dcido adipico, dcido malico y 4cifo fumdrico, de acuerdo a buenas practicas de
manufactura.

7.4.5 Sustancias conservadoras. Se podréd usar el Acido benzéico, el 4cido
sérbico o sus sales correspondientes de sodio o de potasio, en una dosis méxima
de 1.0 g/L, de acuerdo a buenas précticas de manufactura.

Continda
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7.4.6  Otros aditivos alimentarios. Cafeina, no mis de 200 mg/L; sales de
quinina, no mas de 83 mg/L calculadas como sulfato de quinina vy otros

- permitidos en las normas COGUANOR NGO 34 192 y NGO 34 192 hi.

8. MUESTREO

§.1 Nimero de unidades de muestreo. E1 nimero de muestras que se deben
tomar para efectuar los andlisis, se indica en el cuadro 6,

Cuadro 6. NiUmero de unidades de muestreo.

Nimeroc de envases a seleccionar
1 Y
II III v
Ndmero de envases Para ensayos de Para andlisis Otros Ndmero
en g1 lote (N) estabilidad microbioldgicos | andlisis | de acep-
{productos del (productos del (1) tacion
tipo 1) tipo 2) (2)
Hasta 500 5 5 8 1
501 a 1 300 6 5 15 2
1 301 a 3 200 8 5 24 3
mas de 3 200 ) 10 5 30 4

(1) Después de extraer de cada envase las alicuotas necesarias para el
andlisis de pH y evaluacién sensorial en cada alicuota, se mezcla
bien el contenido remanente de todos los envases formando asi una
muestra compuesta, de la cual se toman las alicuotas para las
determinaciones de metales pesados, sélidos totales, sdlidos
solubles y acidez.

(2) 8610 aplicable a la evaluacion sensorial del producto y al pH.

8.2 Procedimiento cperatorio. La selecciéon de las unidades de un lote se
debe hacer al azar y de manera que se tengan unidades de todas 1as partes del
lote; para realizar la seleccién se numeran las unidades 1, 2, 3, ... r,
comenzando por cualquier unidad y en el orden que se desee y cada errésima
unidad constituird la unidad de muestreo a seleccionar. E1 wvalor de (r)

resulta de dividir el tamafic del Tote (N), entre el nimero de unidades de
muestreo a seleccionar (n) (véase el numeral 8.2.1.) aproximando al nimero
entero superior.

8.2.1 Para Tlos productos del tipo 1 el nimero (n) resulta de sumar los
valores de 1las columnas II y IV del cuadro 6; para productos del tipo 2 el
nimero {n) resulita de sumar los valores de las columnas III y IV del cuadro 6.

8.3 Criterio de aceptacidn. Para 1la evaluacién sensorial y la
determinacién del pH, el lote se considera aceptable si el ndmero de unidades
defectuosas es igual o inferior al nimero de aceptacién correspondiente; véase
G1tima columna del cuadro 6. Para los ensayos microbioldgicos, los criterios de
aceptacién aparecen en el numeral 6.5.1 y en el cuadro 2. En cuanto a los
otros requisitos, un lote se considera aceptable si 1a muestra compuesta
analizada satisface los requerimientos especificados en la presente norma.

Continuta
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8.4 " _Inspeccién y verificacién. La inspeccidon y verificacion de la
calidad de los refrescos no carbonatados 1listos para beber serén practicadas
por un organismo. legalmente competente para tal fin, el cual deberd contar con
el personal técnico capacitado para llevar a cabo 1a toma de muestras
destinadas a los andlisis, la ejecucién de 1los andlisis correspondientes y
demds requisitos que exige la presente norma. Las muestras podran ser de
producio envasado, del agua potable empleada en la elaboracién y demds materias
primas empleadas; las muestras del producto envasado se podran tomar en la
fébrica, en el comercio o en los Tugares de consumo.

9. METODOS DE PRUEBA

9.1 Andlisis microbioldgicos. Las caracteristicas microbioldgicas se
determinan de acuerdo a las normas COGUANOR NGO 34 155 h2, h 3 y h4 (véase el
capitulo 2) o, en su defecto, de acuerdo con métodos de entidades reconocidas
internacionalmente.

9.1.1 Ensayo de estabilidad. Los envases para estos ensayos,
seleccionados como se indica en el capitulo 8, deben ser incubados a 28 + 2°C
por un periocdo de 14 dias y luego se examinan.

9.1.1.1 Interpretacién.

a) 81 el producto no muestra signos de dafio microbioldgico, se considera que
el mismo cumple con este ensayo.

b) E1 producto no cumple con el presente ensayo si uno o mas de 1los envases
sometidos a incubacidén muestran dafio microbiolégico, 1o cual se detecta
si1 se observa fermentacidén, formacién de ligas, hinchazén del envase o
rotura del mismo.

9.2 Andlisis fisicos y quimicos. E1 cumplimiento del producto con los
requisitos fisicos y quimicos especificados en esta norma, se determina
mediante los métodos de andlisis descritos en las normas COGUANOR NGO 34 003,
con las salvedades siguientes:

a) Para la preparacién de la muestra compuesta se sigue el mismo
procedimiento indicado para jugos de frutas, asi como lo referente a las
cantidades a tomar para el andlisis.

b) Para el cdlculo de la acidez se aplica la siguiente férmula:

0.06404 Vi N
Ac = x 100
Vv
En la que:
Ac = Acidez, expresada en gramos de 4cido citrico anhidro por cada 100 mL
de muestra
V = Volumen de 1a muestra, en mililitros
Vi = Volumen de la solucién de hidréxido de sodio empleado en la titulacion,

en mililitros.
N = Normalidad de la solucidn de hidréxido de sodio.
0.06404 = Miliequivalente del 4cido citrico anhidro.

Continda
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c) Lg'ponceqtrac1én de sacarosa en los refrescos no carbonatados listos para
beber se determina midiendo el 1ndice de refraccién de la muestra
compuesta,” a 20°C, de acuerdo a la norma COGUANOR NGO 34 003 h10, tomando
en cuenta que los grados Brix corresponden al porcentaje en masa de
s6lidos solubles.

10. ° ENVASE Y ROTULO

10. 1 Envase primario. Los envases primarios para los refrescos no
carbonatados listos para beber y sus tapaderas, deberédn ser de materiales de
naturaleza tal que no reaccionen con el producto ni se disuelvan en el; sin
embargo, en el caso de producirse reaccidén y disolucién, éstas sélo podran ser
en grado tal gue no alteren Jas caracteristicas sensoriales ni produzcan
sustancias téxicas en concentraciones mayores a las permitidas en Ja presente
norma.

10.2 Rétulo o etiqueta.

10.2.1 Para los efectos de esta norma, los rétulos o etiquetas serin de
papel o de cualquier otro material que pueda ser adherido a los envases o bien
de impresidn permanente sobre los mismos,

10.2.2 Las inscripciones deberdn ser facilmente legibles en condicicnes de
vision normal, redactadas en espafiol y adicionalmente en otro idioma si las
necesidades del pais asi 1o dispusieran, y hechas en forma tal que no
desaparezcan bajo condiciones de uso normal.

10.2.3 E1 rétulo deberd cumplir con lo especificado en la norma COGUANOR NGO
34 039 y 1levar como minimo la informacién siguiente:

a) La designacién del producto;

b) E1 nombre de los ingredientes en orden decreciente de concentracidn;

c) Los aditivos, en la forma indicada en la rorma COGUANOR NGO 34 192;

d) E1 contenido neto expresado en el Sistema Internacional de Unidades (SI):

e) La expresién "Mejor si se consume antes de ..., (mes y afio)"; o bien,
deberd indicarse el mes y dia, si el producto tiene una vida de anaque
igual o menor de 3 meses;

f) La expresién "Guardese en refrigeracién, a una temperatura no mayor de
8°C", en el caso de refrescos no carbonatados listos para beber del
tipo 2; véase el numeral 4,1:

g) La identificacién del lote de fabricacidén, asi como el afo, mes y dia de
fabricacién y envasado, 1os cuales podrdn ponerse en clave en cualquier

Tugar apropiado cel envease;

h) El nombre o razén social de) productor o de la entidad comercial bajec cuya
marca se expende el productec, asi como la direccidn o el apartado postail;

i) E1 pafs de origen;
1) E1 ndmero de registro sanitario correspondiente; y

k) Cualquier otro dato que fuese requerido por las leyes o raglamentos
vigentes o que en el futuro dicten autoridades competentes.
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.'que ro se puedan comprobar.

1d 2.4 No pgdré tener ninguna Teyenda de significado ambiguo, Tlustraciones o
aeornos que nduzcan a engano, ni descripciones de caracteristicas del producto

11. ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Las condiciones de almacenamiento Y transporte deberdn ser tales aue conserven
las caracteristicas de) producto al ser manipulado en condiciones apropiadas y
cuando el producto es del tipo 2, deberd almacenarse y transportarse a una
temperatura no mayor de 8°C.

12. CORRESPONDENCIA

Para la elaboracién de la presente norma se han tomado en cuenta los documentos .

siguientes:

a) Norma Centroamericana ICAITI 34 154, Bebidas carbonatadas. Aguas gaseosas
con o sin sabor. Especificaciones. Julio 1985;

b) Norma Centroamericana ICAITI 24 187:87, Refrescos en polvo. FEspecifica-
ciones. Junio 1987;

c) Norma COGUANOR NGO 34 154, Bebidas Carbonatadas. Aguas gaseo0sas con o sin
sabor. FEspecificaciones. Julio 1385;

d) Norma COGUANOR NGO 34 187, Refrescos en polvo. Especificaciones. Febrero

1987;

e) Norma Venezolana COVENIN 1702-81, Bebida a base de naranja pasteurizada.
Requisitos:

) "Woodroof, Jasper; Phillips Frank. Beverages: Carbonated and

Noncarbonated. AVI Publishing Co. Inc. Revised Edition, 1981, USA";

g) "Edited by L.F. Green. Developments in Soft Drinks Technoiogy-1. Applied
Science Publishers Ltd. London, 1978, Enaland™:

h) “M.T. Gillies. Soft Drink Manufacture. Noyes Data Corporation. London,
1873, England"”:

i) Datos de andlisis de Tlaboratorio fisicos, quimicos vy microbicldgicos
obtenidos por el ICAITI: vy

1) Literatura técnica.
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